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ス
カ
イ
ツ
リ
ー
で

お
会
い
し
ま
し
ょ
う
。

本
中
の
注
目
を
集
め
て
オ
ー
プ

ン
し
た
東
京
ス
カ
イ
ツ
リ
ー
。

羽
田
空
港
か
ら
京
急
・
都
営
浅
草
線
で

最
寄
り
の
押
上
駅
（
ス
カ
イ
ツ
リ
ー
前
）

ま
で
直
通
42
分
、
そ
の
ア
ク
セ
ス
の
良

さ
か
ら
東
京
近
郊
だ
け
で
な
く
各
地
か

ら
多
く
の
観
光
客
が
訪
れ
て
い
ま
す
。

東
京
ス
カ
イ
ツ
リ
ー
の
あ
る
押
上
は
、

歴
史
と
文
化
の
街
・
浅
草
か
ら
も
ほ
ど

近
い
下
町
情
緒
あ
ふ
れ
る
場
所
。
浅
草

か
ら
は
隅
田
川
を
眺
め
つ
つ
散
策
が
て

ら
歩
く
こ
と
も
可
能
で
す
。

世
界
一
の
高
さ
を
誇
る
東
京
ス
カ
イ
ツ

リ
ー
に
併
設
さ
れ
る
の
が
「
東
京
ス
カ

イ
ツ
リ
ー
タ
ウ
ン
」。
押
上
駅
と
ス
カ

イ
ツ
リ
ー
駅
（
旧
業
平
橋
駅
）
を
つ
な

ぐ
全
長
４
０
０
ｍ
の“

新
し
い
下
町”

に
、
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
や
ラ
イ
フ
ス
タ
イ

ル
雑
貨
な
ど
３
１
2
も
の
多
彩
な
店
舗

が
入
っ
た
「
東
京
ソ
ラ
マ
チ
」
が
オ
ー

プ
ン
し
て
い
ま
す
。

日

讃
岐
か
ら
東
京
へ
。『

山
田
家
』
が
今
回
、
ソ
ラ
マ
チ
店
と

し
て
出
店
し
た
の
は
６
階
の
カ
ジ
ュ
ア

ル
ダ
イ
ニ
ン
グ
フ
ロ
ア
。
ス
カ
イ
ツ

リ
ー
の
担
当
者
が
各
地
を
歩
き
厳
選
し

た
全
国
の
名
店
が
並
ぶ
エ
リ
ア
に
あ
り

ま
す
。
そ
こ
に
四
国
の
『
山
田
家
』
そ

の
も
の
が
現
れ
た
か
の
よ
う
に
感
じ
て

い
た
だ
け
る
よ
う
、
内
装
に
も
徹
底
し

て
こ
だ
わ
り
ま
し
た
。
主
に
ケ
ヤ
キ
を

使
用
し
た
重
厚
感
の
あ
る
テ
ー
ブ
ル
や

椅
子
は
す
べ
て
オ
ー
ダ
ー
メ
イ
ド
。
壁

も
本
物
の
漆
喰
を
使
う
な
ど
、
江
戸
時

代
の
雰
囲
気
漂
う
民
芸
調
の
店
舗
は
、

き
っ
と
本
店
の
店
構
え
を
ご
存
知
の
皆

様
に
も
ご
満
足
い
た
だ
け
る
は
ず
。

窓
の
外
に
は
運
河
が
流
れ
、
東
京
の
下
町

風
情
を
存
分
に
感
じ
て
い
た
だ
け
る
東
京

ス
カ
イ
ツ
リ
ー
タ
ウ
ン
内
の
『
山
田
家
東

京
ソ
ラ
マ
チ
店
』。
東
京
近
郊
に
お
出
か

け
の
際
は
、
ぜ
ひ
お
立
ち
寄
り
の
ほ
ど
。
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東
京
ス
カ
イ
ツ
リ
ー
タ
ウ
ン
「
東
京

ソ
ラ
マ
チ
」
に
出
店
し
た
『
山
田
家 

東
京
ソ
ラ
マ
チ
店
』。
そ
の
メ
ニ
ュ
ー

構
成
は
、
本
店
と
比
べ
て
若
干
少
な
い

も
の
の
内
容
と
質
は
本
店
同
様
で
す
。

『
山
田
家
』
の
看
板
メ
ニ
ュ
ー
で
あ
る

ざ
る
ぶ
っ
か
け
や
釜
ぶ
っ
か
け
は
も
ち

ろ
ん
、
天
ぷ
ら
の
付
い
た
釜
ぶ
っ
か
け

定
食
や
上
定
食
、
讃
岐
の
名
物
郷
土
料

理
で
あ
る
押
し
寿
し
、
山
田
家
名
物
の

焼
鯖
寿
し
も
ご
提
供
。
讃
岐
う
ど
ん
に

は
昔
か
ら
欠
か
せ
な
い
、
お
で
ん
も
ご

用
意
し
て
い
ま
す
。
そ
の
理
由
は
、
東

京
で
も
四
国
・
讃
岐
に
あ
る
『
山
田
家
』

の
味
を
、
と
の
思
い
か
ら
。
本
店
を
訪

れ
た
こ
と
の
あ
る
お
客
様
に
も
ご
満
足

い
た
だ
け
、
東
京
で
初
め
て
食
べ
た
方

に
「
本
店
に
行
っ
て
み
た
い
」
と
思
っ

て
い
た
だ
け
れ
ば
と
、
徹
底
し
て
内
容

に
こ
だ
わ
り
ま
し
た
。

　
肝
心
の
麺
は
、
山
田
家
特
製
の
小
麦

粉
で
作
っ
た
生
地
を
、
修
行
を
重
ね
て

独
自
の
製
法
を
身
に
つ
け
た
職
人
が
お

客
様
の
目
の
前
で
次
々
と
打
っ
て
い
き

ま
す
。
昔
な
が
ら
の
足
踏
み
や
手
打
ち
、

包
丁
切
り
で
生
ま
れ
る
、
山
田
家
な
ら

で
は
の
も
っ
ち
り
と
し
た
麺
。
釜
か
ら

茹
で
上
げ
た
ば
か
り
の
ツ
ヤ
ツ
ヤ
の
う

ど
ん
を
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

温
か
い
う
ど
ん
に
は
か
つ
お
が
ふ
わ
っ

と
香
る
優
し
い
味
の
だ
し
を
合
わ
せ
、

冷
た
い
う
ど
ん
の
つ
け
だ
し
は
、イ
リ
コ
、

昆
布
、
か
つ
お
節
を
使
っ
た
だ
し
を
熟

成
さ
せ
た
も
の
を
使
用
。「
本
店
で
食
べ

山
田
家

こ
だ
わ
り
秘
話

る
の
と
同
じ
！
」
と
言
っ
て
い
た
だ
け

る
よ
う
に
素
材
も
全
て
吟
味
し
ま
し
た
。

　
ま
た
、
東
京
ソ
ラ
マ
チ
に
出
店
し
た

四
国
内
の
飲
食
店
は
『
山
田
家
』
だ
け
。

そ
こ
で
『
東
京
ソ
ラ
マ
チ
店
』
で
は
、

四
国
の
お
い
し
い
お
酒
を
知
っ
て
も
ら

い
た
い
と
讃
岐
生
ま
れ
の
酒
米
を
使
用

し
た
香
川
の
地
酒
「
純
米
さ
ぬ
き
よ
い

ま
い
」
や
徳
島
特
産
の
す
だ
ち
を
使
っ

た
「
す
だ
ち
酒
」、
四
万
十
川
上
流
で

と
れ
る
生
栗
を
使
っ
た
栗
焼
酎
「
ダ
バ

ダ
火
振
」
な
ど
四
国
四
県
の
名
酒
も
集

め
ま
し
た
。

　
東
京
に
住
ま
う
香
川
出
身
の
お
客
様
に

懐
か
し
い
故
郷
の
味
を
楽
し
ん
で
い
た
だ

い
た
り
、
本
物
の
讃
岐
う
ど
ん
を
堪
能
い

た
だ
き
四
国
を
訪
れ
る
き
っ
か
け
に
な
っ

た
り
。
風
情
あ
る
店
内
で
お
で
ん
や
し
ょ

う
ゆ
豆
を
つ
ま
み
に
四
国
の
お
酒
で
一
杯

楽
し
ん
で
い
た
だ
く
な
ど
。
江
戸
な
ら
で

は
の
粋
な
楽
し
み
方
で
、『
山
田
家
』
の

味
を
ぜ
ひ
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

東
京
ソ
ラ
マ
チ
店
の
味

い
つ
も
と
同
じ

 

山
田
家 

の
味

ご
提
供
す
る
の
は
、
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本
店
と
同
じ
味 

を
追
求
。
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純生讃岐うどん大切な方へのご贈答や、
お手軽な手土産にどうぞ。

じ ゅ ん 　  な ま

ざ
る
ぶ
っ
か
け

ざ
る
ぶ
っ
か
け

山
田
家
夏
の
主
役

山
田
家
夏
の
主
役

※天かすを同梱させていただいている商品につきましては、天かすと同じ製造ラインで”えび“を含む商品を
　製造しておりますので、原材料には含まれておりませんが、　　 のアレルギー表示をしております。
※麺と同じ製造ラインで蓬を含む製品を製造しております。

えび

■セット内容：純生讃岐うどん２人前３００g×１、
　本造り「釜だし」×２、天かす、すりごま、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・840 円

商品番号 K-2（2人前） 小麦
卵 乳

さば大豆

釜ぶっかけ（ざるぶっかけ）登録
商標

■セット内容：純生讃岐うどん２人前３００g×１、
　本造り「かけだし」×２

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・630 円

商品番号 B-1（2人前） 小麦 大豆

純生讃岐うどん
本造り「かけだし」セット

5小麦 卵 乳えび かに さば 大豆 鶏肉 豚肉 落花生特定原材料表示 （当工場ではそば粉は使用しておりません。）

このマークの製品は山田家が製粉メーカーと共同開発した専用の
小麦粉を使用し、山田家独自の製法で生麺の風味を生かすように
製造しております。

釜ぶっかけ（ざるぶっかけ）

■セット内容：純生讃岐うどん2人前３００g×３、
　本造り「釜だし」1人前×６、徳島産「すだち」、
　浅葱（細ねぎ）、高知土佐産「土生姜」、大根、
　山田家特製すりごま、天かす
生野菜が入っていますのでお早めにお召し上がりください。

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 ,300 円
※季節により「すだち」を「レモン」に変更することがございます。
※4月～10月は冷蔵便でお届けします。

商品番号K-6（6人前）

登録
商標

小麦
卵 乳

さば大豆
えび

■セット内容：純生讃岐うどん２人前３００g×２、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各２個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,050 円

商品番号 F-4（4人前） 小麦 さば大豆

純生讃岐うどん
2種類の本造りだしセット

こだわりのだしと
厳選した薬味で味わう 

お手軽な手土産用として先様によろこばれるセット商品をご用意しました。手 土 産として手 土 産として

えび

冷やして仕上げたシコシコのうどんに、大根おろし、生姜、細ネギ、
すりゴマ等と天かすをのせ、上からつけ麺用のつゆを”ぶっかけ”
てから、豪快に混ぜて食べる。今では讃岐で一番人気の名物
となった山田家発祥のお召し上がり方です。
（湯を切った釜揚げ麺で熱々に仕上げると釜ぶっかけです）

※K-2、B-1、F-4には熨斗をお付けすることはできません。



山田家が製粉メーカーと共同開発した専用の小麦粉と酒処ならではの良質の水を
使用。乾燥うどんや半生うどんでは味わえないもっちり感と小麦の香りが特徴。
純生讃岐うどんは、山田家名物の釜ぶっかけをはじめ、かけうどんやざるうどん
でも楽しめる味。大切な方への贈り物にも好適です。

6

※すべて普通便にてお届けいたします。
※賞味期限：製造日より55日。
　ただし安全検査（約10日間）後に出荷いたします。

お
世
話
に
な
っ
た
あ
の
方
へ
、

家
族
や
親
し
い
人
へ
感
謝
の
気
持
ち
を
伝
え
る
た
め
に
。

山
田
家
特
製
送
料
無
料
ギ
フ
ト
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

送
料
無
料
贈
っ
て
お
得

　
届
い
て
嬉
し
い
ギ
フ
ト

（12人前）

■セット内容：純生讃岐うどん２人前３００ｇ×４、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各４個、
　天かす、すりごま
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,200 円

商品番号 BB-8（8人前） 小麦 さば大豆
卵 乳

■セット内容：純生讃岐うどん2人前３００ｇ×６、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各６個、
　天かす、すりごま
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,200 円

商品番号 BB-12（12人前） 小麦 さば大豆
卵 乳

純生讃岐うどん
2種類の本造りだしの詰め合わせ

（14人前）

（個別包装）

■セット内容：純生讃岐うどん１人前１３０ｇ×１４、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各７個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,250 円

商品番号 C-14（14人前）小麦 さば大豆

■セット内容：純生讃岐うどん１人前１３０ｇ×８、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各４個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,150 円

商品番号 C-8（8人前） 小麦 さば大豆

純生讃岐うどん
2種類の本造りだしセット

お好みのスタイルで純生讃岐うどんを
存分にお楽しみください。

（12人前）

■セット内容:純生讃岐うどん２人前３００ｇ×２、
　ぶっかけの汁２人前×２、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,150 円

商品番号 A-2（4人前） 小麦 さば大豆

■セット内容:純生讃岐うどん２人前３００ｇ×３、
　ぶっかけの汁２人前×３、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,700 円

商品番号 A-3（6人前） 小麦 さば大豆

■セット内容:純生讃岐うどん２人前３００ｇ×４、
　ぶっかけの汁２人前×４、ねぎ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 ,200 円

商品番号 A-4（8人前） 小麦 さば大豆

■セット内容:純生讃岐うどん２人前３００ｇ×６、
　ぶっかけの汁２人前×６、ねぎ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 ,300 円

商品番号 A-6（12人前） 小麦 さば大豆

純生讃岐うどん

■セット内容：純生讃岐うどん2人前３００ｇ×６、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各６個、
　醤油豆、天かす、すりごま、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,000 円

商品番号 F-12（12人前）小麦
卵 乳

さば大豆
落花生

えび

ちょっと贅沢な詰め合わせ

!!

定 番 商 品定 番 商 品

えび

えび



7小麦 卵 乳えび かに さば 大豆 鶏肉 蓬豚肉特定原材料表示 （当工場ではそば粉は使用しておりません。）

３リットル以上のお水が入った鍋を沸
騰させます。沸騰したところに「純生
讃岐うどん」を入れ、麺が浮いてくるま
でお箸でゆっくりとほぐします。
湯で時間の目安はお好みにもよります
が、約１２～１５分くらいです。
（冷凍讃岐うどんの場合は約２～３分
くらいが目安です）

その間にわかめと梅干を用意します。
特にわかめは戻すのに時間が掛かる
ためご注意ください。

茹で上がった後水気をよく切り、丼に
移します。あらかじめ作っておいた熱々
の「かけだし」をかけ、わかめ、梅干しを
のせ、薬味をのせて出来上がり。

Point !
麺を茹でるときに火力は強めで吹き
こぼれそうになれば火力を調整して
ください。また、麺の詳しい調理方法
は、商品裏面の”お召しあがり方“を
ご覧ください。
一般的にわかめは塩蔵物、乾燥物と
ありますが、比較的肉厚なものがシコ
シコと食感が良く美味しく頂けます。
本店でも使用している渦潮で有名な
徳島県鳴門産のものがオススメです。

１．

３．

２．

梅わかめうどんの作り方

大きな海老天ぷらと
特製きつねのセット

■セット内容:冷凍讃岐うどん１人前２３０ｇ×６、
　本造り「かけだし」１人前×６、
　海老天ぷら×３、きつね×３、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 ,500 円

商品番号DX-6（6人前） 小麦 卵 えび
さば大豆

■セット内容:冷凍讃岐うどん１人前２３０ｇ×９、
　本造り「かけだし」１人前×９、
　海老天ぷら×６、きつね×３、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,250 円

商品番号DX-9（9人前） 小麦 卵 えび
さば大豆

■セット内容:冷凍讃岐うどん１人前２３０ｇ×１２、
　本造り「かけだし」１人前×１２、
　海老天ぷら×６、きつね×６、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・6 ,300 円

商品番号DX-12（12人前） 小麦 卵 えび
さば大豆

（12人前）

2種類の本造りだしと
薬味のセット

■セット内容:冷凍讃岐うどん1人前２３０ｇ×６、
　本造り「かけだし」1人前×３、
　本造り「釜だし」1人前×３、天かす、生姜、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2 ,200 円

商品番号 YS-6（6人前） 小麦 卵 えび
さば大豆 乳

■セット内容:冷凍讃岐うどん1人前２３０ｇ×９、
　本造り「かけだし」1人前×６、
　本造り「釜だし」1人前×３、天かす、生姜、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 ,150 円

商品番号 YS-9（9人前） 小麦 卵 えび
さば大豆 乳

■セット内容:冷凍讃岐うどん1人前２３０ｇ×１２、
　本造り「かけだし」1人前×６、
　本造り「釜だし」1人前×６、天かす、生姜、ねぎ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,200 円

商品番号 YS-12（12人前） 小麦 卵 えび
さば大豆 乳

（12人前）

（14人前）

ちょっと贅沢な詰め合わせ

■セット内容:きつねうどん1人前×３、
　かきあげうどん１人前×３、
　ざる・釜上げセット２人前×２
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3 ,800 円

商品番号 RS-10（10人前）小麦 卵 えび
さば大豆 乳

商品番号

■セット内容:きつねうどん1人前×３、
　かきあげうどん１人前×３、
　ざる・釜上げセット２人前×４
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,000 円

RS-14（14人前）小麦 卵 えび
さば大豆 乳

梅
わ
か
め
う
ど
ん

梅
わ
か
め
う
ど
ん

さ
っ
ぱ
り
と
梅
わ
か
め
で

さ
っ
ぱ
り
と
梅
わ
か
め
で

※すべて冷凍便にてお届けいたします。
※賞味期限：製造日より２４ヶ月。

様々な味の冷凍うどんが楽しめる詰め合わせをご用意しました。定番商品定番商品

※天かすを同梱させていただいている商品につきましては、天かすと同じ製造ラインで”えび“を含む商品を
　製造しておりますので、原材料には含まれておりませんが、　　 のアレルギー表示をしております。
※麺と同じ製造ラインで蓬を含む製品を製造しております。

えび

冷凍讃岐うどんお中元のご贈答や、
ご自宅用にどうぞ。
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（12人前）

■セット内容:冷凍讃岐うどん１人前２３０ｇ×１２、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各６個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,200 円

商品番号 RB-12（12人前）小麦 さば大豆

■セット内容:冷凍讃岐うどん1人前２３０ｇ×８、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各４個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,200 円

商品番号 RB-8（8人前） 小麦 さば大豆

冷凍讃岐うどん
2種類の本造りだしセット

（12人前）

（ざる・釜あげ・きつね・かきあげ）

■セット内容:冷凍讃岐うどん１人前２３０ｇ×６、
　本造り「かけだし」×４、本造り「釜だし」×２、
　特製「きつねあげ」×２、特製「かきあげ」×２、
　天かす
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,150 円

商品番号 RY-6（6人前） 小麦 卵 えび
さば大豆 乳

■セット内容:冷凍讃岐うどん１人前２３０ｇ×１２、
　本造り「かけだし」×８、本造り「釜だし」×４、
　特製「きつねあげ」×４、特製「かきあげ」×４、
　天かす
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,250 円

商品番号 RY-12（12人前）小麦 卵 えび
さば大豆 乳

四種の味の詰め合わせ

讃 岐 う ど ん
からだにしみいる健康仕込み

（12人前）

■セット内容：冷凍讃岐うどん1人前２００ｇ×８、
　（蓬・黒穀・人参・ウコン各2食）、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各４個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,150 円

商品番号 YZ-8（8人前） 小麦 さば大豆
蓬

■セット内容：冷凍讃岐うどん1人前２００ｇ×１２、
（蓬・黒穀 各2食×２/人参・ウコン各2食×１）、
　本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各６個

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,200 円

商品番号 YZ-12（12人前） 小麦 さば大豆
蓬

四種詰合せ
冷凍讃岐うどん薬膳三昧

ともすれば忘れがちな、
日本人が昔から大切にしていた食材。
それは、いのちを守るエネルギーに
あふれています。
そんな先人の食の知恵を日常の食事へ。

薬 膳

!!

山田家の冷凍讃岐うどんは、茹でたてのうどんを瞬間冷凍。独自の製法により、
小麦の甘みや香りをそのまま封じ込めました。ご家庭でおいしいうどんを食べて
いただきたい、との思いからだしも山田家オリジナル。名物の釜ぶっかけはもちろ
ん、茹でたてそのままの釜あげうどんやざるうどんも絶品です。



9小麦 卵 乳えび かに さば 大豆 鶏肉 豚肉特定原材料表示 （当工場ではそば粉は使用しておりません。）

うどんすき
商品番号 US-2（2人前）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,800円
商品番号 US-3（3人前）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・8,500円
商品番号 US-4（4人前）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・11,500円

※こちらの製品は具材に新鮮な魚介類・肉類を
使っておりますので、ご注文の際、当社よりお届
け先様にご都合の良い日を確認させていただき
ます。ご了承ください。

大
切
な
あ
の
方
に

｜
。

贈
り
物
に
も
ぴ
っ
た
り
の

山
田
家
特
製
う
ど
ん
す
き
セ
ッ
ト
で
す
。

う
ど
ん
す
き

瀬戸内産活け〆の鯛、地鶏「瀬戸の赤どり」
手造り「地鶏だんご」、海老、カニ、帆立貝、
豚ロース、白菜、春菊（または三つ葉）、椎茸、
えのき茸、豆腐、わかめ、餅、すだち、人参、
白ねぎ、冷凍うどん、本造り「うどんすきのだし」

生ものですので到着後、お早めにお召し上がりください。

■セット内容：

　「
夏
の
ご
挨
拶
に
、ち
ょ
っ
と
特
別
感

の
あ
る
贈
り
物
を
…
」「
遠
方
の
家
族

が
集
ま
る
お
盆
の
時
期
に
は
、贅
沢
な

う
ど
ん
を
楽
し
み
た
い
」
そ
ん
な
時
、お

す
す
め
し
た
い
の
が
、山
田
家
の
う
ど
ん

す
き
。
届
い
て
す
ぐ
に
召
し
上
が
っ
て
い

た
だ
け
る
よ
う
に
と
、色
と
り
ど
り
の

旬
の
野
菜
と
旨
み
た
っ
ぷ
り
の
山
海
の

幸
、そ
し
て
真
っ
白
な
う
ど
ん
が
全
て

入
っ
た
特
製
セ
ッ
ト
で
お
届
け
し
ま
す
。

　
う
ど
ん
す
き
は
、冬
の
料
理
と
い
う
イ

メ
ー
ジ
で
す
が
、冷
房
の
利
い
た
部
屋
で

冷
た
い
ビ
ー
ル
と
と
も
に
食
べ
る
鍋
は
な

ん
と
も
オ
ツ
な
も
の
。
冷
房
の
完
備
さ
れ

た
昨
今
で
は
、知
ら
ず
知
ら
ず
の
う
ち

に
体
が
冷
え
て
い
て
、ふ
う
ふ
う
と
熱
い

う
ど
ん
を
食
べ
る
の
が
な
ん
と
も
嬉
し

い
、と
の
お
声
も
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。

　
山
田
家
自
慢
の
う
ど
ん
に
香
り
豊
か

な
本
造
り
「
う
ど
ん
す
き
の
だ
し
」
と
、

豪
華
な
食
材
が
詰
ま
っ
た
セ
ッ
ト
は
、開

け
た
瞬
間
、思
わ
ず
笑
顔
に
な
る
贈
り

物
。
大
切
な
あ
の
方
へ
、ま
た
ご
家
族
で

ぜ
ひ
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

小麦
卵

えび かに
大豆 豚肉

鶏肉

（4人前）

暑
い
時
こ
そ
熱
い
鍋
。

暑
い
時
こ
そ
熱
い
鍋
。



■電 話／     0120-04-6522
　●受付：平日 9:00～17:00　
■FAX／     0120-45-7419
　●受付：24時間
　●専用注文書をご利用ください。
　●専用注文書でない場合は、必要事項をご記入ください。
■インターネット
   山田家楽天市場店ホームページ
　http://www.rakuten.co.jp/yamada-ya/
   山田家Yahoo！店ホームページ
　http://store.shopping.yahoo.co.jp/yamada-ya
   山田家ビッダーズ（au one）店ホームページ
　ビッダーズ（au one）店はQRコードよりお入りください。
　●画面の指示にしたがってご注文ください。
　●インターネットでのご注文のみ送料とお支払い方法が異なります。
　　詳しくはホームページをご覧ください。
　●ネットショップでは、限定商品・送料無料キャンペーンなど更にお得
　　な企画を随時開催しています。また、ポイントも貯まりますので、
　　ぜひご利用ください。

■封書
　専用注文書にお申し込み必要事項を明記のうえ、お申し込みください。

お申し込み方法

送　料

お届け地域

四国 400円 600円

650円 850円

1,300円 1,500円

普通便 冷凍・冷蔵便

本州・九州

北海道・沖縄

●商品発送後の変更・追加の場合は、再度送料を申し受けることが  
　ございますのでご了承ください。
●冷凍便の商品と、普通便または冷蔵便の商品は、同梱することが
　できませんので、それぞれの送料を申し受けます。

食品のため返品・交換は原則としてお受けいたしませんが、万一
商品がご注文と異なる場合、また破損などがある場合は、商品
到着後1週間以内に弊社までご連絡ください。ただちに、代品を
お送りいたします。

●商品、お届け日等に関するお問い合わせ、または振込用紙を紛失さ
　れた場合は、弊社までご連絡ください。
●商品パッケージが変更になる場合がございます。
●調理例の写真には商品に含まれていないものが入っている場合が
　ございますので、あらかじめご了承ください。

弊社からのカタログやダイレクトメールなどの送付を希望されない
場合や、お客様のお名前、ご住所、お電話番号などの訂正につきま
しては、お手数ですが、弊社までご連絡ください。

カタログのお届けについて

商品の返品・交換

通常、お申し込み承り後3～5日でお届けします。
●配達日や配達時間をご希望の方は下記よりご指定いただけます。

●ギフトシーズンは、お届けに1週間ほどかかる場合があります。
●天候や交通事情によりお届け日が遅れる場合があります。
●商品の品切れ、または何らかの理由によりお届けが大幅に遅れる場
  合はご連絡いたします。

商品のお届け

■お申し込み必要事項

①お名前・お届け先　②お電話番号 
③ご注文商品番号・個数　④のし紙の指定

その他

■郵便・コンビニ振込（振込手数料は弊社で負担）
　●振込用紙到着後指定期日内にコンビニエンスストアか、郵便局にて
　　お支払いください。
　●ご注文金額が1万円以上の場合は、代金引換かクレジットカード決済 
　（インターネット各店）でお願いする場合がございます。

■代金引換（手数料は弊社で負担）
　●商品到着時に、運送会社の配達人に代金をお支払いいただく
　　方法です。ご注文時にお申し付けください。  

■クレジットカード決済（インターネット各店のみ）
　

　●上記のクレジットカードがご利用可能となっております。
　●お支払総額は以下の通りです。 
　　商品代金合計（消費税込み）＋送料 
　●当店ではセキュリティ上の配慮からクレジットカード利用控は  
　　原則としてお送りしておりません。カード会社から送付されます
　　ご利用明細をご確認ください。

お支払い方法

ご注文のご案内

個人情報のお取り扱いについて
うどん本陣山田家は、ご注文に係るお客様の個人情報を弊社管理者
のもと、厳重に管理・保管し、ご注文いただいた商品の発送、および
今後の商品情報のご提供以外には利用いたしません。管理体制にお
いても従業者についても、個人情報に関する法令や、その他の規範
を遵守し、お客様の個人情報の保護に万全を尽くしてまいります。

■この件に関するお問い合わせ・ご質問がございましたら、
　下記までお電話にてお問い合わせください。

受付 9：00～17:00 0120-04-6522

のし紙をご希望の方は、ご注文時にお申しつけください。
※一部対応出来ない商品もございます。

のし紙について

●のし紙の表書きの例

慶
事
用

弔
事
用

◎御中元  ◎御歳暮  ◎御年賀  ◎粗品  ◎内祝  ◎命名
◎御礼  ◎御祝  ◎快気祝  ◎暑中御見舞 
◎残暑御見舞  ◎寒中御見舞 など

◎志  ◎満中陰志  ◎粗供養  ◎御供 
◎御仏前  ◎偲び草  ◎偲草 など

10

山田家モバイル

［ ［①午前中 ②12:00～14:00 ③14:00～16:00 
④16:00～18:00  ⑤18:00～20:00 ⑥20:00～21:00



●楽天市場店：www.rakuten.co.jp/yamada-ya/
●Yahoo店 ： store.shopping.yahoo.co.jp/yamada-ya
●ビッダーズ店： 　 　 ビッダーズモバイルサイトは
　　　　　　　　　　　　 QRコードよりお入りください。

〒761-0121 香川県高松市牟礼町牟礼3186
Tel.0120-04-6522　Fax.0120-45-7419
Tel.087-845-6522（NAVIの方はこちらへ） 
◎本店営業時間 10：00～20：00
◎通販受付時間  9：00～17：00  

やま だ や

この冊子は、環境にやさしい水なし印刷と大豆インキを使用しています。

編
集
後
記

次
号
も
お
楽
し
み
に
！

　
い
つ
も
山
田
家
を
ご

利
用
い
た
だ
き
有
り
難

う
ご
ざ
い
ま
す
。

　
今
号
は
う
ど
ん
本
陣
山
田
家
に
と
っ
て
も

大
き
な
節
目
と
な
る「
東
京
ソ
ラ
マ
チ
店（
東

京
ス
カ
イ
ツ
リ
ー
タ
ウ
ン
内
）」を
紹
介
い
た

し
ま
し
た
。
高
松
に
あ
る
本
店
、ま
た
東
京
ソ

ラ
マ
チ
店
に
い
ら
っ
し
ゃ
る
お
客
様
に
同
じ

よ
う
に
く
つ
ろ
い
で
ご
利
用
い
た
だ
け
る
よ

う
に
、う
ど
ん
や
天
ぷ
ら
は
も
ち
ろ
ん
の
事
、

器
、机
、内
装
、書
画
、ま
た
接
客
に
お
い
て
も

本
店
の
イ
メ
ー
ジ
を
そ
の
ま
ま
ス
カ
イ
ツ

リ
ー
へ
。
東
京
近
郊
へ
お
越
し
の
際
は
是
非

ご
来
店
下
さ
い
ま
せ
。
ス
タ
ッ
フ
一
同
お
待

ち
し
て
お
り
ま
す
。

　
ま
た
、冬
季
の
人
気
メ
ニ
ュ
ー「
讃
岐
で
ん

ぶ
く
と
邑
久
牡
蠣
の
天
ぷ
ら
」に
引
き
続
き
、

今
夏
は
新
し
く「
阿
波
お
ど
り
と
ハ
モ
の
天
ぷ

ら
」を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。
夏
バ
テ
の
季

節
に
ス
タ
ミ
ナ
抜
群
の
地
鶏
と
ハ
モ
の
組
み

合
わ
せ
に
、伝
統
野
菜「
甘
長
と
う
が
ら
し
」を

添
え
ま
し
た
。
ど
ち
ら
も
当
店
こ
だ
わ
り
の

山
椒
塩
、梅
塩
で
お
楽
し
み
下
さ
い
。

東京スカイツリータウン・ソラマチ6Ｆ
Tel.03-5809-7023

【本 店】 【インターネットからのご注文はこちら】

【東京ソラマチ店】

だ や

編
集
後
記

　
い
つ
も
山
田
家
を
ご

利
用
い
た
だ
き
有
り
難

う
ご
ざ
い
ま
す
。

　
今
号
は
う
ど
ん
本
陣
山
田
家
に
と
っ
て
も

大
き
な
節
目
と
な
る「
東
京
ソ
ラ
マ
チ
店（
東

夏期
新メニュー

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
深
い
味
わ
い
と
弾
力
が
魅
力
の

阿
波
尾
鶏
に
は
肉
の
旨
味
を
引
き
出
す
山
椒
塩
を
、

ま
た
瀬
戸
内
で
育
っ
た
鱧
は
香
り
豊
か
な

青
紫
蘇
で
巻
き
、こ
ち
ら
は
爽
や
か
に
梅
塩
で
。

お
口
直
し
に
は
唐
辛
子
の
王
様
で
知
ら
れ
る

京
の
伝
統
野
菜「
甘
長
と
う
が
ら
し
」を
添
え
ま
し
た
。

（
甘
長
と
う
が
ら
し
は
辛
味
は
あ
り
ま
せ
ん
）

夏
の
魅
力
あ
ふ
れ
る
山
田
家
の

新
し
い
味
を
ご
賞
味
下
さ
い
。

阿
波
お
ど
り
と

鱧
の
天
ぷ
ら

は
も気

性
が
荒
く
育
て
に
く
い

こ
と
で
知
ら
れ
る

軍
鶏
を
父
に
持
つ
地
鶏

「
阿
波
尾
鶏
」と

夏
を
代
表
す
る
味
覚
、

瀬
戸
内
海
産
の

「
鱧
」を
天
ぷ
ら
に
。

シ
ャ
モ

ハ
モ

NEW!




