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。



　
窓
の
外
に
は
、
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ
さ
れ
た
、
し
っ

と
り
と
風
情
を
増
し
た
中
庭
が
眺
め
ら
れ
ま
す
。

江
戸
末
期
か
ら
明
治
に
か
け
て
一
枚
一
枚
手
焼
き

で
つ
く
ら
れ
た
硝
子
越
し
に
眺
め
る
庭
は
、
灯
り

が
ゆ
ら
め
い
て
幻
想
的
な
雰
囲
気
に
。
雨
の
日
に

は
い
っ
そ
う
趣
を
深
め
ま
す
。
ゆ
っ
く
り
と
流
れ

る
時
間
は
、
長
い
歴
史
を
抱
い
た
屋
敷
だ
か
ら
こ

そ
感
じ
ら
れ
る
趣
。

大
切
な
方
々
を
お
も
て
な
し
す
る
の
に
ふ
さ
わ
し

い
、
特
別
な
時
間
を
お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

　
瀬
戸
内
海
に
ゆ
っ
く
り
と
夕
陽
が
沈
み
、
あ
た

り
を
薄
闇
が
包
む
こ
ろ
。
あ
か
り
が
灯
っ
た
山
田

家
は
、
昼
と
は
違
っ
た
趣
に
包
ま
れ
ま
す
。

　
温
か
な
灯
り
に
映
し
出
さ
れ
る
築
１
３
０
年
以

上
の
風
格
あ
る
屋
敷
は
、
大
切
な
会
食
の
席
に
ふ

さ
わ
し
い
空
間
に
。
毎
年
同
じ
日
に
ご
家
族
で
い

ら
っ
し
ゃ
る
お
客
さ
ま
を
は
じ
め
多
く
の
お
客
さ

ま
が
、
う
ど
ん
す
き
や
山
田
家
鍋
な
ど
の
鍋
料
理

や
季
節
ご
と
の
料
理
を
地
酒
と
と
も
に
楽
し
ん
で

く
だ
さ
っ
て
い
ま
す
。

深
ま
る
秋
の
夜
長
に
は
、
こ
の
季
節
限
定
の
讃
岐

デ
ン
ブ
ク
や
邑
久
ガ
キ
の
天
ぷ
ら
を
肴
に
冷
酒
を
。

冬
の
寒
さ
が
厳
し
く
な
る
頃
に
は
、
冬
季
限
定
の

ち
ゃ
ん
こ
鍋
を
燗
酒
で
。
鍋
料
理
の
〆
に
は
、
う

ど
ん
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、
山
田
家
こ
だ
わ
り
の

黄
金
の
ダ
シ
を
最
後
ま
で
ご
堪
能
い
た
だ
け
る
よ

う
、雑
炊
も
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
け
ま
す
。
ま
た
、

甘
め
の
か
ら
し
味
噌
で
味
わ
う
さ
ぬ
き
な
ら
で
は

の
お
で
ん
も
、
味
わ
い
深
い
も
の
。
夏
に
な
れ
ば
、

阿
波
尾
鶏
の
天
ぷ
ら
も
季
節
限
定
メ
ニ
ュ
ー
に
。

思
い
思
い
に
ゆ
っ
く
り
と
味
わ
え
る
メ
ニ
ュ
ー
か

ら
、
ご
家
族
連
れ
や
久
し
ぶ
り
の
仲
間
、
大
切
な

方
々
と
の
会
食
に
ぴ
っ
た
り
な
料
理
を
お
選
び
い

た
だ
け
ま
す
。

大切な方 と々集う
山田家の夜。
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の
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で
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が
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。
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、
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で
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で
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も
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に
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と
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わ
え
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ュ
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、
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連
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し
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仲
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と
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ぴ
っ
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料
理
を
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び
い

た
だ
け
ま
す
。

長い時を超えた
硝子に映る風情ある景色も、
おもてなし。
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讃
岐
天
ぷ
ら

山
田
家

こ
だ
わ
り
秘
話

特上 讃岐天 瀬戸の海老天ぷら 瀬戸の真鯛天ぷら
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瀬
戸
内
海
の
幸
を
活
か
し

素
材
の
味
を
凝
縮
。

　
　
　
川
で
は
昔
か
ら
、
衣
を
つ
け
た

　
　
　
食
材
を
油
で
揚
げ
た
一
般
的
な

「
天
ぷ
ら
」
と
異
な
り
、
魚
の
す
り
身

を
素
揚
げ
し
た
も
の
も
「
天
ぷ
ら
」
と

呼
ん
で
い
ま
す
。

う
ど
ん
の
上
に
乗
せ
る
具
材
と
し
て
は

も
ち
ろ
ん
、
お
つ
ま
み
や
お
や
つ
と
し

て
も
人
気
が
高
く
、
香
川
で
は
老
若
男

女
問
わ
ず
な
じ
み
の
深
い
「
讃
岐
天
ぷ

ら
」
を
、
も
っ
と
全
国
の
皆
さ
ま
に
味

わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
。
そ
の
思
い
か

ら
、
こ
の
た
び
山
田
家
オ
リ
ジ
ナ
ル
の

「
讃
岐
天
ぷ
ら
」
が
誕
生
し
ま
し
た
。

そ
の
ひ
と
つ
「
地
え
び
の
天
ぷ
ら
」
は
、

地
元
で
水
揚
げ
さ
れ
た
え
び
を
殻
ご
と

大
き
め
の
み
じ
ん
切
り
に
し
、
ぷ
り
ぷ

り
の
む
き
え
び
と
一
緒
に
魚
の
す
り
身

と
合
わ
せ
た
も
の
。
香
ば
し
さ
と
ぷ
り

ぷ
り
の
食
感
、
二
種
類
の
え
び
の
美
味

し
さ
を
活
か
し
て
仕
上
げ
ま
し
た
。
一

方
「
真
鯛
の
天
ぷ
ら
」
は
、
瀬
戸
内
産

の
真
鯛
を
使
用
。
す
り
身
と
し
て
混
ぜ

込
む
の
で
は
な
く
、
鯛
の
風
味
を
し
っ

か
り
感
じ
て
い
た
だ
く
た
め
に
、
蒸
し

上
げ
た
鯛
の
身
を
丁
寧
に
ほ
ぐ
し
て
か

ら
す
り
身
に
混
ぜ
込
み
ま
し
た
。
そ
の

た
め
、
一
口
食
べ
る
と
鯛
の
香
り
と
旨

味
が
口
の
中
に
広
が
り
ま
す
。

新
鮮
な
海
の
幸
で
つ
く
っ
た
「
讃
岐
天

ぷ
ら
」
を
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
ま
ま
お
届
け

す
る
た
め
に
、保
存
法
に
も
ひ
と
工
夫
。

保
存
料
は
使
わ
ず
に
、
山
田
家
な
ら
で

は
の
冷
凍
技
術
で
、
美
味
し
さ
を
そ
の

ま
ま
冷
凍
。
レ
ン
ジ
や
ト
ー
ス
タ
ー
で

温
め
る
だ
け
で
、
い
つ
で
も
新
鮮
プ
リ

プ
リ
な
「
讃
岐
天
ぷ
ら
」
が
美
味
し
く

味
わ
え
ま
す
。
讃
岐
う
ど
ん
の
具
材
と

し
て
は
も
ち
ろ
ん
、
お
鍋
の
具
材
や
箸

休
め
の
一
品
と
し
て
も
ぴ
っ
た
り
で
、

魚
嫌
い
の
お
子
さ
ま
に
も
き
っ
と
喜
ん

で
い
た
だ
け
る
は
ず
で
す
。

山
田
家
独
自
の
技
術
で
自
社
開
発
し
た

「
讃
岐
天
ぷ
ら
」、
新
し
い
種
類
も
予
定

し
て
い
ま
す
。
ぜ
ひ
、
山
田
家
の
生
ん

だ
讃
岐
名
物
を
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

山
田
家

オ
リ
ジ
ナ
ル
の

讃
岐
天
ぷ
ら
。

小麦 大豆卵 えび 大豆さば

冷凍讃岐うどんと
天ぷらの詰め合わせ
4人前 ［ RTE-4］ 3,675円
冷凍うどん230g×4、本造りかけだし×2、
本造り釜だし×2、上天×2、瀬戸内の小海老天×1、
鯛天（瀬戸内海産「真鯛」入り）×2

商品
番号

小麦 大豆卵 えび 大豆さば

8人前 ［ RTE-8］ 5,250円
冷凍うどん230g×8、本造りかけだし×4、
本造り釜だし×4、上天×2、瀬戸内の小海老天×3、
鯛天（瀬戸内海産「真鯛」入り）×3

商品
番号

（8人前） （4人前）

香

送料
無料

新登場!!
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あ
の
、の
ど
ご
し
を
ご
家
庭
で
も
。

す
べ
て
普
通
便
に
て
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

賞
味
期
限
は
製
造
日
よ
り
55
日
。

た
だ
し
安
全
検
査（
約
10
日
間
）後
に
出
荷
い
た
し
ま
す
。

こ
の
マ
ー
ク
の
製
品
は
山
田
家
が
製
粉
メ
ー
カ
ー

と
共
同
開
発
し
た
専
用
の
小
麦
粉
を
使
用
し
、山

田
家
独
自
の
製
法
で
生
麺
の
風
味
を
生
か
す
よ
う

に
製
造
し
て
お
り
ま
す
。

山
田
家
が
製
粉
メ
ー
カ
ー
と
共
同
開
発
し
た
専
用
の
小
麦
粉
と

酒
処
な
ら
で
は
の
良
質
の
水
を
使
用
。
乾
燥
う
ど
ん
や

半
生
う
ど
ん
で
は
味
わ
え
な
い
も
っ
ち
り
感
と
小
麦
の
香
り
が
特
徴
。

純
生
讃
岐
う
ど
ん
は
、
山
田
家
名
物
の
釜
ぶ
っ
か
け
を
は
じ
め
、

か
け
う
ど
ん
や
ざ
る
う
ど
ん
で
も
楽
し
め
る
味
。

大
切
な
方
へ
の
贈
り
物
に
も
好
適
で
す
。

小麦 大豆 さば

4人前 ［ F-4］ 1,050円
純生讃岐うどん2人前300g×2、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各2個

商品
番号

純生讃岐うどん
2種類の本造りだしセット

讃
岐
う
ど
ん

純
生

お
土
産
・
ご
贈
答
に

じ
ゅ
ん
　
　
　
　
な
　
ま

山
田
家
を
持
ち
帰
る
、純
生
讃
岐
う
ど
ん
。

2人前 ［ B-1］630円
純生讃岐うどん2人前300g×1、本造り「かけだし」×2

商品
番号

純生讃岐うどん
本造り「かけだし」セット

小麦 大豆

6人前 ［ K-6］ 3,300円
釜ぶっかけ（ざるぶっかけ）

純生讃岐うどん2人前300g×3、本造り「釜だし」×6、
徳島産「すだち」、浅葱（細ねぎ）、高知土佐産「土生姜」、
大根、山田家特製すりごま、天かす
生野菜が入っていますのでお早めにお召し上がりください。

商品
番号

登録
商標

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび ごま

※季節により「すだち」を「レモン」に変更することがございます。
※4月～10月は冷蔵便でお届けします。

2人前 ［ K-2］840円
釜ぶっかけ（ざるぶっかけ）

純生讃岐うどん2人前300g×1、本造り「釜だし」×2、
山田家特製すりごま、天かす、ねぎ

商品
番号

登録
商標

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび ごま
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【アレルギー表示】
小麦 大豆さば卵 乳えび かに 鶏肉 豚肉 落花生 ごま

小麦 大豆 さば

小麦 大豆 さば

小麦 大豆 さば

小麦 大豆 さば

4人前 ［ A-2］ 1,150円
純生讃岐うどん2人前300g×2、
ぶっかけの汁２人前×2、ねぎ

商品
番号

6人前 ［ A-3］ 1,700円
純生讃岐うどん2人前300g×3、
ぶっかけの汁２人前×3、ねぎ

商品
番号

8人前 ［ A-4］ 2,200円
純生讃岐うどん2人前300g×4、
ぶっかけの汁２人前×4、ねぎ

商品
番号

12人前 ［ A-6］ 3,300円
純生讃岐うどん2人前300g×6、
ぶっかけの汁２人前×6、ねぎ

商品
番号

純生讃岐うどん

小麦 大豆 さば

小麦 大豆 さば

（個別包装）純生讃岐うどん
2種類の本造りだしセット

8人前 ［ C-8］ 3,150円
純生讃岐うどん1人前130ｇ×8、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各4個

商品
番号

14人前 ［ C-14］ 5,250円
純生讃岐うどん1人前130ｇ×14、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各7個

商品
番号

送料無料

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび ごま

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび ごま

純生讃岐うどん
2種類の本造りだしの詰め合わせ

8人前 ［ BB-8］ 3,200円
純生讃岐うどん2人前300ｇ×4、本造り「かけだし」、
本造り「釜だし」各4個、天かす、すりごま

商品
番号

12人前 ［ BB-12］ 4,200円
純生讃岐うどん2人前300ｇ×6、本造り「かけだし」、
本造り「釜だし」各6個、天かす、すりごま

商品
番号

送料無料

（12人前）

（14人前）

（12人前）

送料
無料

送料
無料

山田家特製
本造りだし

そのままでうまい、

釜だし。

まさにかける
だけでうまい、

かけだし。

鹿児島県枕崎産の鰹節と北海道道南

産の真昆布。そのほか鰯節や鯖節など

厳選された素材からじっくりと旨味を

煮出して仕上げた、風味豊かな「本造り

だし」。香り高いそのつゆはうどんだけ

ではなく、そうめん、蕎麦、寄せ鍋、煮物

等のベースにもご利用できるおすすめ

の逸品です。合成保存料を使用せず、

しかし香りや旨みを損なわないよう特

殊な充填方法で使いやすいように１人

前ずつパックしております。山田家自慢

のだしをどうぞご賞味下さいませ。

湯を切った釜揚げ
めんにかければ
「釜ぶっかけ」

温かいめんに
そのままかければ
「かけうどん」

「釜揚げうどん」や「ざるうどん」

※当工場ではそば粉は使用しておりません。
※天かすを同梱させていただいている商品につきましては、
　天かすと同じ製造ラインで“えび”を含む商品を製造して
　おりますので、原材料には含まれておりませんが、
　　　  のアレルギー表示をしております。
※麺と同じ製造ラインで蓬を含む製品を製造しております。
えび

ちょっと贅沢な詰め合わせ
12人前 ［ F-12］ 5,000円
純生讃岐うどん2人前300ｇ×6、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各6個、
醤油豆、天かす、すりごま、ねぎ

商品
番号

小麦 大豆 さば 卵 乳えび 落花生 ごま

そのまま

釜だ

前ずつパックしております。山田家自慢

のだしをどうぞご賞味下さいませ。

湯を切った釜揚げ
めんにかければ
「釜ぶっかけ」

まさに
だけで

かけだ

温かいめんに
そのままかければ
「かけうどん」

「釜揚げうどん」や「

※パッケージは予告なく変更する場合がございます。※写真は、調理・盛り付けの一例です。

※送料無料商品はC-8、C-14、BB-8、BB-12
　のみとなっております。
※釜ぶっかけうどんは、K-2、F-4、F-12、C-8、
　C-14、BB-8、BB-12 などでお召し上がり頂けます。
※K-2、B-1、F-4には熨斗をお付けすることはできません。

釜ぶっかけ

つけめんつゆとして使えば

※4倍希釈

※ストレート
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茹
で
た
て
を
瞬
間
冷
凍
。

山
田
家
の
冷
凍
讃
岐
う
ど
ん
は
、
茹
で
た
て
の
う
ど
ん
を
瞬
間
冷
凍
。

独
自
の
製
法
に
よ
り
、
小
麦
の
甘
み
や
香
り
を
そ
の
ま
ま
封
じ
込
め
ま
し
た
。

ご
家
庭
で
お
い
し
い
う
ど
ん
を
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い
、
と
の
思
い
か
ら

だ
し
も
山
田
家
オ
リ
ジ
ナ
ル
。
名
物
の
釜
ぶ
っ
か
け
は
も
ち
ろ
ん
、

茹
で
た
て
そ
の
ま
ま
の
釜
あ
げ
う
ど
ん
や
ざ
る
う
ど
ん
も
絶
品
で
す
。

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび

四種の味の詰め合わせ
（ざる・釜あげ・きつね・かきあげ）

6人前 ［ RY-6］ 3,150円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×6、
本造り「かけだし」×4、本造り「釜だし」×2、
特製「きつねあげ」×2、特製「かきあげ」×2、天かす

商品
番号

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび

12人前 ［ RY-12］ 5,250円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×12、
本造り「かけだし」×8、本造り「釜だし」×4、
特製「きつねあげ」×4、特製「かきあげ」×4、天かす

商品
番号

送料無料

讃
岐
う
ど
ん

冷
凍

ご
贈
答
・
お
取
り
寄
せ
に

本
店
と
遜
色
な
し
！
の
冷
凍
讃
岐
う
ど
ん
。

す
べ
て
冷
凍
便
に
て
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

賞
味
期
限
は
マ
イ
ナ
ス
１８
℃
以
下
で

製
造
日
よ
り
２４
ヶ
月
。

小麦 大豆 さば

冷凍讃岐うどん
2種類の本造りだしセット

8人前 ［ RB-8］ 3,200円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×8、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各4個

商品
番号

小麦 大豆 さば

12人前 ［ RB-12］ 4,200円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×12、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各6個

商品
番号

送料無料 （12人前）

送料
無料

送料
無料

（12人前）

釜あげうどん

※送料無料商品はRY-6、RY-12、RB-8、RB-12 のみとなっております。
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【アレルギー表示】
小麦 大豆さば卵 乳えび かに 鶏肉 豚肉 落花生 ごま

※パッケージは予告なく変更する場合がございます。※写真は、調理・盛り付けの一例です。

小麦 大豆 さば 蓬

四種詰合せ
冷凍讃岐うどん薬膳三昧

8人前 ［ YZ-8］ 3,150円
冷凍讃岐うどん1人前200ｇ×8、
（蓬・黒穀・人参・ウコン各2食）、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各4個

商品
番号

小麦 大豆 さば 蓬

12人前 ［ YZ-12］ 4,200円
冷凍讃岐うどん1人前200ｇ×12、
（蓬・黒穀 各2食×2/人参・ウコン各2食×1）、
本造り「かけだし」、本造り「釜だし」各6個

商品
番号

送料無料

小麦 大豆 卵 乳 えび

きつねとかきあげうどんのセット

6人前 ［ RGK-6］ 2,800円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×6、本造り「かけだし」×6、
特製「きつねあげ」×3、特製「かきあげ」×3

商品
番号

小麦 大豆 卵 乳 えび

10人前 ［ RGK-10］ 4,200円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×10、本造り「かけだし」×10、
特製「きつねあげ」×5、特製「かきあげ」×5

商品
番号

※当工場ではそば粉は使用しておりません。
※天かすを同梱させていただいている商品につきましては、
　天かすと同じ製造ラインで“えび”を含む商品を製造して
　おりますので、原材料には含まれておりませんが、
　　　  のアレルギー表示をしております。
※麺と同じ製造ラインで蓬を含む製品を製造しております。
えび

（10人前）

（12 人前）

か
ら
だ
に
し
み
い
る

健
康
仕
込
み

薬
膳
讃
岐
う
ど
ん

（14人前）

ちょっと贅沢な詰め合わせ

14人前 ［ RS-14］ 5,000円
きつねうどん1人前×3、かきあげうどん1人前×3、
ざる・釜上げセット2人前×4

商品
番号

10人前 ［ RS-10］ 3,800円
きつねうどん1人前×3、かきあげうどん1人前×3、
ざる・釜上げセット2人前×2

商品
番号

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび ごま

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび ごま

小麦 大豆 卵 えび

大きな海老天ぷらと
特製きつねのセット

6人前 ［ DX-6］ 3,500円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×6、本造り「かけだし」×6、
海老天ぷら×3、きつね×3、ねぎ

商品
番号

小麦 大豆 卵 えび

9人前 ［ DX-9］ 5,250円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×9、本造り「かけだし」×9、
海老天ぷら×6、きつね×3、ねぎ

商品
番号

小麦 大豆 卵 えび

12人前 ［ DX-12］ 6,300円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×12、本造り「かけだし」×12、
海老天ぷら×6、きつね×6、ねぎ

商品
番号

と
も
す
れ
ば
忘
れ
が
ち
な
、

日
本
人
が
昔
か
ら
大
切
に
し
て
い
た
食
材
。

そ
れ
は
、
い
の
ち
を
守
る
エ
ネ
ル
ギ
ー
に

あ
ふ
れ
て
い
ま
す
。

そ
ん
な
先
人
の
食
の
知
恵
を
日
常
の
食
事
へ
。

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび

2種類の本造りだしと
薬味のセット

6人前 ［ YS-6］ 2,200円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×6、本造り「かけだし」×3、
本造り「釜だし」×3、天かす、生姜、ねぎ

商品
番号

9人前 ［ YS-9］ 3,150円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×9、本造り「かけだし」×6、
本造り「釜だし」×3、天かす、生姜、ねぎ

商品
番号

小麦 大豆 さば 卵 乳 えび

12人前 ［ YS-12］ 4,200円
冷凍讃岐うどん1人前230ｇ×12、本造り「かけだし」×6、
本造り「釜だし」×6、天かす、生姜、ねぎ

商品
番号

（12人前）

（12人前）

天ぷらうどん

きつねうどん

かきあげうどん

送料
無料

8



9アレルギー表示 （当工場ではそば粉は使用しておりません。）小麦 大豆さば卵 乳えび かに 鶏肉 豚肉 落花生 ごま

※麺と同じ製造ラインで蓬を含む製品を製造しております。

名
物
を
、贈
る
。

商品内容：冷凍讃岐うどん２３０ｇ×２、特製「讃岐風ちゃんこだし」×２、豚肉、海老、瀬戸内の
真鯛、特製豚だんご、カニ、わかめ
※本商品に野菜は入っておりません。お好みでご用意ください。

※本商品は、冷凍便でお届けいたします。冷蔵品とは違い、お届け先様に到着日の確認
はいたしません。ご了承ください。

讃岐風ちゃんこ味噌仕立て
［商品番号］MC-2  2人前 ： 3,300円

送料
無料

送料無料
小麦 大豆さば卵 乳えび

生ものですので到着後、お早めにお召し上がりください。

商品内容：讃岐うどん、本造り「うどんすきのだし」、瀬戸内産活け締めの鯛、地鶏「瀬
戸の赤どり」、手造り「地鶏だんご」、海老、カニ、帆立貝、豚ロース、白菜、春菊（または
三つ葉）、椎茸、えのき茸、豆腐、わかめ、餅、すだち、人参、白ねぎ

本商品は具材に新鮮な魚介類・肉類を使っておりますので、ご注文の際、着日時間
指定がない場合は当社よりお届け先様にご都合の良い日を確認させていただきま
す。ご了承ください。

讃岐うどんすき
［商品番号］US-2  2人前 ： 5,800円

US-3  3人前 ： 8,500円
US-4  4人前 ： 11,500円

定番
名物

※別途送料を頂戴いたしております。

小麦 大豆卵えび かに 鶏肉 豚肉

冷
蔵

冷
凍

冷
凍

※パッケージは予告なく変更する場合がございます。

山
田
家
自
慢
の
う
ど
ん
に
香
り
豊
か
な
本
造
り

「
う
ど
ん
す
き
の
だ
し
」
と
、
豪
華
な
食
材
が
詰

ま
っ
た
セ
ッ
ト
は
、開
け
た
瞬
間
、思
わ
ず
笑
顔
に

な
る
贈
り
物
。大
切
な
あ
の
方
へ
、
ま
た
ハ
レ
の
日

に
ご
家
族
で
ぜ
ひ
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

生ものですので到着後、お早めにお召し上がりください。

商品内容：讃岐うどん、本造り「うどんすきのだし」、瀬戸内産活け締めの鯛、地鶏「瀬
戸の赤どり」、手造り「地鶏だんご」、海老、カニ、帆立貝、豚ロース、白菜、春菊（または

本商品は具材に新鮮な魚介類・肉類を使っておりますので、ご注文の際、着日時間
指定がない場合は当社よりお届け先様にご都合の良い日を確認させていただきま

4人前 ： 11,500円
大豆 鶏肉 豚肉

冷
凍

商品内容：冷凍讃岐うどん、本造り「うどんすきのだし」、真鯛（瀬戸内海産）、足赤えび（徳島
県産）、豚ロース（国産）、鶏肉（瀬戸の赤どり）、鶏だんご（瀬戸の赤どり使用）、白菜、ねぎ、し
いたけ、春菊、すだち、人参

冷凍 讃岐うどんすき

［商品番号］USR-2N 2人前 ：    7,350円
送料無料
送料無料

［商品番号］USR-4N 4人前 ： 12,600円

山田家自慢の「冷凍讃岐うどんすき」がリニューアル。
香川の地鶏「瀬戸の赤どり」、瀬戸内海産の「真鯛」をはじめ、徳島産「クマエビ」
（足赤えび）、国産豚ロースなど旨みたっぷりの具材を詰め込みました。
野菜も増量されボリュームたっぷりの商品です。通常の冷蔵便ではなく冷凍便に
することで送料無料でお届けいたします。
どうぞ特別な日に、お世話になった感謝の気持としてお遣いくださいませ。

小麦 大豆卵えび かに 鶏肉 豚肉

送料
無料

※本商品は、冷凍便でお届けいたします。冷蔵品とは違い、お届け先様に到着日の確認
はいたしません。ご了承ください。

冷
凍
鍋
商
品
送
料
無
料

（4人前）

（4人前）



お申し込み方法

送　料

お届け地域

四国 400円 600円

650円 850円

1,300円 1,500円

普通便 冷凍・冷蔵便

本州・九州

北海道・沖縄

●商品発送後の変更・追加の場合は、再度送料を申し受けることが  
ございますのでご了承ください。
●冷凍便の商品と、普通便または冷蔵便の商品は、同梱することが
できませんので、それぞれの送料を申し受けます。

食品のため返品・交換は原則としてお受けいたしませんが、万一
商品がご注文と異なる場合、また破損などがある場合は、商品
到着後1週間以内に弊社までご連絡ください。ただちに、代品を
お送りいたします。

●商品、お届け日等に関するお問い合わせ、または振込用紙を紛失さ
れた場合は、弊社までご連絡ください。
●商品パッケージが変更になる場合がございます。
●調理例の写真には商品に含まれていないものが入っている場合が
ございますので、あらかじめご了承ください。

弊社からのカタログやダイレクトメールなどの送付を希望されない
場合や、お客様のお名前、ご住所、お電話番号などの訂正につきま
しては、お手数ですが、弊社までご連絡ください。

カタログのお届けについて

商品の返品・交換

通常、お申し込み承り後3～5日でお届けします。
●配達日や配達時間をご希望の方は下記よりご指定いただけます。

●ギフトシーズンは、お届けに1週間ほどかかる場合があります。
●天候や交通事情によりお届け日が遅れる場合があります。
●商品の品切れ、または何らかの理由によりお届けが大幅に遅れる場
  合はご連絡いたします。

商品のお届け

■お申し込み必要事項

①お名前・お届け先　②お電話番号 
③ご注文商品番号・個数　④のし紙の指定

その他

■郵便・コンビニ振込（振込手数料は弊社で負担）
　●振込用紙到着後指定期日内にコンビニエンスストアか、郵便局にて
　　お支払いください。
●ご注文金額が1万円以上の場合は、代金引換でお願いする場合
　　がございます。

■代金引換（手数料は弊社で負担）
●商品到着時に、運送会社のドライバーに代金をお支払いいただく
　　方法です。ご注文時にお申し付けください。 

■クレジットカード決済（インターネット各店のみ）

　●上記のクレジットカードがご利用可能となっております。
　●お支払総額は以下の通りです。 
　　商品代金合計（消費税込み）＋送料 
　●当店ではセキュリティ上の配慮からクレジットカード利用控は  
　　原則としてお送りしておりません。カード会社から送付されます
　　ご利用明細をご確認ください。

お支払い方法

ご注文のご案内

個人情報のお取り扱いについて
うどん本陣山田家は、ご注文に係るお客様の個人情報を弊社管理者
のもと、厳重に管理・保管し、ご注文いただいた商品の発送、および
今後の商品情報のご提供以外には利用いたしません。管理体制にお
いても従業者についても、個人情報に関する法令や、その他の規範
を遵守し、お客様の個人情報の保護に万全を尽くしてまいります。

■この件に関するお問い合わせ・ご質問がございましたら、
　下記までお電話にてお問い合わせください。

受付 9：00～17:00 0120-04-6522

のし紙をご希望の方は、ご注文時にお申しつけください。

のし紙について

●のし紙の表書きの例

慶
事
用

弔
事
用

◎御中元  ◎御歳暮  ◎御年賀  ◎粗品  ◎内祝  ◎命名
◎御礼  ◎御祝  ◎快気祝  ◎暑中御見舞 
◎残暑御見舞  ◎寒中御見舞 など

◎志  ◎満中陰志  ◎粗供養  ◎御供 
◎御仏前  ◎偲び草  ◎偲草 など

10

［ ［①午前中 ②12:00～14:00 ③14:00～16:00 
④16:00～18:00  ⑤18:00～20:00 ⑥20:00～21:00

■電 話 ／ 0120-04-6522
●受付：平日 9:00～17:00
■FAX ／ 0120-45-7419
●受付：24時間
●専用注文書をご利用ください。
●専用注文書でない場合は、必要事項をご記入ください。
■インターネット
  山田家楽天市場店ホームページ
http://www.rakuten.co.jp/yamada-ya/

   山田家Yahoo！店ホームページ
http://store.shopping.yahoo.co.jp/yamada-ya
●画面の指示にしたがってご注文ください。
●インターネットでのご注文のみ送料とお支払い方法が異なります。

　　詳しくはホームページをご覧ください。
●ネットショップでは、限定商品・送料無料キャンペーンなど更にお得
　　な企画を随時開催しています。また、ポイントも貯まりますので、
　　ぜひご利用ください。

■封書
専用注文書にお申し込み必要事項を明記のうえ、お申し込みください。



●楽天市場店 ht tp: //www.rakuten.co.jp/yamada-ya/
●Yahoo店 ht tp: //store.shopping.yahoo.co.jp/yamada-ya

〒761-0121 香川県高松市牟礼町牟礼3186
Tel.0120-04-6522　Fax.0120-45-7419
Tel.087-845-6522（NAVIの方はこちらへ） 
◎本店営業時間 10：00～20：00
◎通販受付時間  9：00～17：00  

やま だ や

この冊子は、環境にやさしい水なし印刷と大豆インキを使用しています。

東京スカイツリータウン・ソラマチ6Ｆ
Tel.03-5809-7023
◎営業時間 11：00～23：00（LO22：30）

【本 店】 【インターネットからのご注文はこちら】

【東京ソラマチ店】

●本店 ht tp: //www.facebook.com/udon.yamadaya
●東京ソラマチ ht tp: //www.facebook.com/yamadayatst

【Facebook うどん本陣山田家】

編集後記

鍋
物
が
美
味
し
い
季
節
に
な
っ
て
き
ま
し

た
。
山
田
家
本
店
で
は
名
物
と
な
っ
た
人

気
メ
ニ
ュ
ー
の
季
節
限
定
「
讃
岐
味
噌

ち
ゃ
ん
こ
」
が
十
月
よ
り
ス
タ
ー
ト
。
ほ

ん
の
り
と
甘
い
白
味
噌
仕
立
て
の
ス
ー
プ

が
体
を
芯
か
ら
温
め
ま
す
。
ま
た
、
ち
ゃ

ん
こ
専
用
に
作
っ
た
特
製
の
豚
だ
ん
ご
か

ら
出
る
エ
キ
ス
が
、
味
噌
に
さ
ら
に
深
い

コ
ク
を
出
し
て
く
れ
ま
す
。

冬
の
山
田
家
イ
チ
オ
シ
の
鍋
。
山
田
家
本

店
に
て
ど
う
ぞ
ご
賞
味
下
さ
い
ま
せ
。

※

こ
ち
ら
は
１
人
前
よ
り
お
召
上
が
り
頂
け
る
よ
う
に

な
っ
て
お
り
ま
す
。

Twitterもやってます
！

@yamadayatst
うどん本陣 山田家 東京ソラマチ店

季節
限定

味
噌

ち
ゃ
ん
こ

今年春より開始したFacebook。
今では「いいね」も数百件、閲覧履歴もしばしば
1,000件超えと盛況を頂くように。
もともとは四国にある山田家のことをもっと近くに感じて欲し
い、知っていただきたいというコンセプトでスタートした経緯
から堅苦しい内容ではなく、裏話、スタッフの日常、専属
カメラマンの季節感あふれる写真などを中心に趣向をこら
したFacebookにしております。
PC、スマートフォン等よりご覧いただけますので、どうぞ御
一読下さいませ。山田家本店、ソラマチ店スタッフ一同、
楽しく、お得な情報を発信してまいりますのでどうぞ宜しく
お願い致します。
また、「いいね」を押していただくと担当スタッフの励
みになります。(o ∇̂̂ o)ﾉ
そちらも合わせて宜しくお願い致します（笑）

うどん本陣山田家
http: //www.facebook .com/udon.yamadaya

facebook 検索にて

今では「いいね」も数百件、閲覧履歴もしばしば

もともとは四国にある山田家のことをもっと近くに感じて欲し
い、知っていただきたいというコンセプトでスタートした経緯
から堅苦しい内容ではなく、裏話、スタッフの日常、専属
カメラマンの季節感あふれる写真などを中心に趣向をこら

PC、スマートフォン等よりご覧いただけますので、どうぞ御
一読下さいませ。山田家本店、ソラマチ店スタッフ一同、

いいね！
おねがいしま

す！




